
Les Menus

MENU 30€

P L A T  +  D E S S E R T

MENU 32€

E N T R É E  +  P L A T

MENU 38€

E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T

Jusqu’à 10 ans

MENU ENFANT  14€

Chez nous, les petits mangent comme des grands



La carte

LA VOLAILLE
Suprême de volaille cuit basse température, risotto de crozets,

champignons de saison en persillade, pesto et parmesan

LE CABILLAUD
Cabillaud rôti, mousseline de pomme de terre au beurre 

noisette et garniture grenobloise

LES PLATS

L A  T A R T E  T A T I N
Tarte tatin au caramel beurre salé, chantilly et

glace vanille

L E  B R O W N I E
Brownie aux noix de pécan, ganache au chocolat blanc, 

sorbet et tuile au grué de cacao

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

L ’ O E U F
Oeuf comme en meurette ; oeuf poché, sauce au vin rouge, 

garniture bourguignonne et tuile de pain à l’ail

LE CHAMPIGNON
Velouté de champignon, emulsion à

l’estragon, petit croutons et conté




